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CAMPUS SORRISO__IFECT MT

Estudo Técnico Preliminar 12/2025

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23444.001171.2024-18

2. Descricao da necessidade
Concessdo onerosa de espaco do IFMT Campus sorriso para exploracdo de cantina/lanchonete

2.1 O IFMT - Campus Sorriso tem como meta principal trabalhar o desenvolvimento cientifico e tecnoldgico por
meio da oferta de cursos e agdes que preparem O egresso para 0 exercicio da cidadania e para atuar
profissionalmente, oferecendo cursos de curta, média e longa duracdo, nas modalidades: Técnico Integrado ao
Ensino Médio, Técnico Subsequente, Técnico Concomitante, Superior em Tecnologia, Superior Bacharelado e
Cursos de Formagdo Inicial e Continuada (curta e média duragdo) e P6s-Graduagdo no nivel de Especializagéo.

2.2 A funcéo social do IFMT é totalmente orientada numa perspectiva inclusiva, com o compromisso de viabilizar
a permanéncia e sucesso dos estudantes, auxiliando na reducéo das taxas de retencdo e evasdo de académicos e
minimizando os efeitos da desigualdade social entre os discentes.

2.3 Para tanto, conta-se com fundamentos legais que contribuem para o alcance desse objetivo, como o artigo art.
208 da Constituicdo, Inciso VII, o qual garante a alimentacdo, dentre outros direitos sociais, para a educagao
basica. No caso especifico do IFMT, o Ensino Médio (Emenda Constitucional n® 59, de 2009) e o Programa
Nacional de Assisténcia Estudantil - PNAES, instituido pela Portaria Normativa n® 39, de 12 de dezembro de 2007
e pelo Decreto n° 7.234, de 19 de julho de 2010, através de seus objetivos e diretrizes, também buscam al cancar
esse fim.

2.4 Dentre as agOes de assisténcia estudantil, o tema auxilio-alimentacdo € estabelecido como forma de
oferecer condicdes para o atendimento das necessidades de alimentacéo béasica dos estudantes, prioritariamente em
condicdo de vulnerabilidade socioecondmica. Nesse sentido, a Politica Nacional de Seguranca Alimentar e
Nutricional (PNSAN) constitui determinacéo legal da Lel Orgénica de Seguranca Alimentar e Nutricional
(LOSAN) - Lei n° 11.346/06, e expressa a natureza da seguranca alimentar e nutricional (SAN) como objetivo
estratégico a ser buscado com acBes e politicas publicas permanentes e intersetoriais, orientadas pelos principios
da soberania alimentar e do direito humano a alimentacéo adequada.

2.5 Além de garantir alimentacdo aos estudantes em vulnerabilidade, é fundamental que se tenha um espaco que
comercialize alimentos, principalmente nos horarios de intervalo, considerando o periodo longo de tempo que
tanto alunos quanto servidores permanecem no campus,

2.6 A sede propria do campus fica localizada numa regido da cidade que, atualmente, ndo conta com ampla
infraestrutura comercia e de prestacdo de servigos no ramo aimenticio.

2.7 Diante disso, tanto os alunos quanto os servidores enfrentam dificuldades para aguisicdo de alimentos. O
periodo de intervalo de amogo é de 2 (duas) horas, 0 que para muitos é invidvel retornar para suas residéncias e
fazer as refeicdes. Desta forma, a maioria dos aunos e servidores permanecem no Campus durante o periodo de
intervalo para as refei ¢coes.
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2.8 Além disso, nos momentos de intervalo para o lanche (periodo matutino das 9h30 as 9h50 e periodo
vespertino, das 16h as 16h20), os discentes dos Cursos Técnicos Integrados ao Médio ndo estdo autorizados a sair
do campus, por questdo de seguranca. Ja durante o intervalo do periodo noturno (20h40 as 20h55), os alunos néo
encontram nas proximidades opc¢des de estabel ecimentos no ramo de alimentacéo.

2.9 Atualmente, h4 no campus um espaco para cantina que € explorado sob um termo de permissdo de uso
emergencial de 12 meses, com vencimento em 02 de outubro de 2025, conforme termo de cessdo presente no
processo 23444.000023.2024-86. Esse contrato foi estabelecido em carater provisorio e emergencial, em
conformidade com o art. 9° da Portaria IFMT n°® 1.843/2017, e visa garantir a continuidade dos servicos de
alimentacéo no campus até a realizac8o do processo licitatorio definitivo. Contudo, considerando o prazo limitado
do contrato emergencial, € imperativo que o processo licitatdrio regular sejainiciado com a devida antecedéncia, a
fim de evitar a descontinuidade do servico apds o término desse periodo.

2.10 Tendo em vista o cenério apresentado, e considerando que a sede do IFMT - Campus Sorriso conta com
infraestrutura para funcionamento de um refeitorio/cantina, tornou-se evidente a necessidade de contratagdo de
particular a fim de ofertar os servicos de fornecimento de alimentacdo escolar de qualidade, com cardapio
diversificado, incluindo as op¢fes de lanches rapidos, visando a atender os alunos e servidores sem que haja
necessidade de se deslocarem para outros locais.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
Instituto Federal de Mato Grosso Campus Sorriso ZARYF ARAJI DAHROUG PACHECO

4. Descricdo dos Requisitos da Contratacao

4.1 A contratagdo possui hatureza continua, uma vez que € essencial para o atendimento diario das necessidades
de alimentacéo de alunos, servidores e demais frequentadores da instituicdo de ensino. Trata-se de um servico de
apoio fundamental a rotina escolar, que contribui para o bem-estar, a salde e o desempenho dos estudantes,
especia mente durante os periodos de aula e atividades pedagdgicas.

4.2 A interrupcdo desse servico comprometeria o funcionamento regular da escola, podendo causar prejuizos a
permanéncia dos alunos no ambiente escolar, ao rendimento educacional e ao cumprimento da jornada escolar
prevista, sobretudo quando ndo ha alternativas viaveis de alimentacdo no entorno da unidade. Uma eventual
interrupcao pode prejudicar o programa de assisténcia estudantil, dificultando a permanéncia dos académicos até a
conclusdo do curso. Neste cenario, as taxas de abandono de académicos antes da conclusdo do curso podem se
elevar, trazendo riscos aos investimentos ja realizados para formacdo destes futuros profissionais e
comprometendo o cumprimento dos objetivos institucionais do IFMT - Campus Sorriso, bem como a prestacéo de
um servico publico de qualidade para a sociedade, traduzido na formacéo de profissionais capacitados.

4.3 Além disso, 0 servico demanda a manutencdo de uma infraestrutura operaciona fixa — como instalagdes
fisicas, equipamentos e equipe de trabalho — 0 que exige continuidade na execugdo para evitar custos adicionais
com reinstalagéo e transi ¢oes frequentes entre prestadores.

4.4 Assim, conforme o disposto no §1° do art. 6° da Instru¢gdo Normativa SEGES/ME n° 5/2017, bem como o art.
6°, inciso XI da Lei n° 14.133/2021, o servico de cantina escolar é caracterizado como de natureza continua,
justificando-se sua contratacdo por periodo inicial de até 12 meses, com possibilidade de prorrogagcdo sucessiva,
nos termos da legislagéo vigente.

2de 18



4.5 Apo6s a andlise da necessidade apresentada, verificou-se que os servigos pretendidos ndo se enquadram nas
especificacbes atualmente disponiveis no catdlogo eletronico padronizado. A solucdo demandada apresenta
caracteristicas técnicas especificas e requisitos operacionais que ndo estdo contemplados nas categorias ou
descrig¢Bes padronizadas disponivels.

4.6 O prazo de vigéncia do contrato € de 12 (doze) meses, podendo ser prorrogado por interesse das partes até o
limite de 120 (cento e vinte) meses, com base no artigo 106 e 107 daLe n° 14.133, de 2021.

4.6.1 A empresa, a partir do inicio do ano letivo de 2026, devera atender aos alunos beneficiados pelo auxilio
permanéncia (almogo) e demais alunos e servidores, conforme demanda, com o fornecimento de marmitas de
tamanho médio ou prato feito (devendo estar incluso a salada), conforme especificacdo prevista neste documento.

4.6.2 A empresa vencedora devera também manter um canal de Whatsapp ou presencial, com atendimento
prioritério, para que os alunos ndo beneficiados e servidores igualmente possam realizar pedidos de refeicdes, nas
dependéncias do IFMT - Campus Sorriso. O método de venda fica a critério da empresa vencedora, podendo usar
fichas para compra de refeicdes em quantidade. O pagamento sera efetuado pelo préprio cliente, pelos meios
definidos pela empresa.

4.6.3 O amoco devera ser servido entre as 11h30 e 13h.

4.6.4 Os prazos definidos nos itens 4.6 e 4.6.1, poderdo ser antecipados ou prorrogados, conforme necessidade da
Administragéo.

4.7 Nao havera necessidade de promover transicdo contratual com transferéncia de conhecimento, tecnologia e
técnicas empregadas, tendo em vista que a empresa a ser contratada devera comprovar experiéncia no ramo por
meio de documentos que atestem capacidade técnica. Sera exigida a prestacéo de garantia pela Contratada, no
percentual de 5% (cinco por cento) do valor total do contrato.

4.8 S&o critérios de sustentabilidade da presente contratacéo:

4.8.1 A aquisicdo dos produtos a serem utilizados na preparacdo das refeicOes pela Contratada sera feita,
preferencialmente, dos produtores rurais da agricultura familiar e/ou oriundos de projetos da Contratante, quando
por ela ofertados, respeitadas as condicdes de preco e qualidade dos demais fornecedores.

4.8.2 A futura contratada devera atender a critérios de qualidade ambiental e sustentabilidade, sobretudo os
estabelecidos pelo art. 6° e seus incisos, da Instrugdo Normativa n® 01, de 19 de janeiro de 2010, do Ministério do
Planejamento, Orcamento e Gestdo — MPOG e também o que estabelece o Decreto n° 7.746, de 5 de junho de
2012, que estabel ece critérios, préticas e diretrizes paraa promocao do desenvolvimento nacional sustentével.

4.8.3 Caso se enquadre nas hipoteses do artigo 20 da Lei n°® 12.305, de 2010 — Politica Nacional de Residuos
Solidos, a Contratada deverd elaborar plano de gerenciamento de residuos solidos, sujeito a aprovacdo da
autoridade competente.

4.8.3.1 Para a elaboracéo, implementacdo, operacionalizacdo e monitoramento de todas as etapas do plano de
gerenciamento de residuos solidos, nelas incluido o controle da disposicéo final ambientalmente adequada dos
rejeitos, sera designado responsavel técnico devidamente habilitado.

4.8.3.2 Sdo proibidas, a contratada, as seguintes formas de destinacdo ou disposicéo fina de residuos solidos ou
regeitos:

a) lancamento em quaisquer corpos hidricos;

b) lancamento in natura a céu aberto, excetuados os residuos de mineracao;

C) queima a céu aberto ou em recipientes, instalacbes e equipamentos ndo licenciados para essa finalidade;

d) outras formas vedadas pelo poder publico.
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4.8.3.3 A empresa vencedora, apés contratada, deverd apresentar a fiscalizagdo do contrato o Plano de
Gerenciamento de Residuos Sdlidos (PGRS) dos residuos gerados e obtidos na producdo, armazenamento e
fornecimento das refeicdes servidas no refeitorio/canting, até 30 (trinta) dias apds iniciadas as atividades do
refeitério/cantina. Este plano devera contemplar o manejo dos residuos gerados pela Contratada, desde a geragao
até a disposicéo final, de acordo com as legislagdes vigentes, contemplando, se necessario, um plano de acdo afim
de atendé-las.

4.8.4 A contratada observara a Resolucdo RDC ANVISA 216, de 2004, aterada pela RDC 52/2014, bem como
legislacdo e/ou normas de 6rgdos de vigilancia sanitaria estaduais, distrital e municipais e demais instrumentos
normativos aplicaveis.

4.8.5. A contratada sera integralmente responsavel pela manutencdo, limpeza periodica e correta destinagcéo dos
residuos da caixa de gordura instalada na érea da cantina, de acordo com a legislagdo ambiental vigente e as
normas técnicas aplicaveis. A limpeza devera ser realizada de forma continua e preventiva, com freguéncia
suficiente para garantir o pleno funcionamento do sistema e evitar obstrucdes, mau cheiro, proliferacdo de vetores
ou qualquer outro transtorno ao ambiente.

4.8.6. Os residuos coletados deverdo ser descartados em conformidade com as normas da vigilancia sanitéria e dos
Orgaos ambientais competentes, sendo expressamente vedado o descarte em redes de esgoto ou locais inadequados.

4.8.7 A comprovacdo dalimpeza devera ser apresentada sempre que solicitado, mediante apresentacdo de nota
fiscal ou certificado de destinac&o emitido por empresa especializada e autorizada.

4.9 A habilitacdo da empresa far-se-a com a verificagdo de que o licitante est4 em situacéo regular perante a
Fazenda Nacional, a Seguridade Social e o Fundo de Garantia do Tempo de Servico - FGTS, e as Fazendas
Estaduais e Municipais, quando for o caso, com a comprovacdo de que atende as exigéncias do edital quanto a
habilitagdo juridica e qualificagdes técnica e econdmico financeira

4.10 As empresas deverdo comprovar, ainda, a qualificacdo técnica, por meio de:
4.10.1. Comprovacdo de registro vigente no 6rgdo de vigilancia sanitéria.

4.10.2. Quanto a capacitacdo técnico-operacional: apresentacdo de um ou mais atestados de capacidade técnica,
fornecido por pessoa juridica de direito publico ou privado devidamente identificada, em nome do licitante, que
comprove aptiddo para a prestacdo dos servigos em caracteristicas e quantidades compativeis com o objeto desta
licitacdo. Ou documento que comprove a aptiddo e experiéncia do socio/proprietéario no ramo de atividade
requerido neste edital nas quantidades e publico aproximados. Em ambos os casos o periodo de experiéncia deve
ser de no minimo de 6 (seis) meses. Entende-se como quantidades compativeis o minimo de 50% da quantidade a
ser licitada. O atestado poderé ser objeto de diligéncias a fim de esclarecer quaisquer dividas quanto ao seu
conteddo, inclusive com solicitagdo do respectivo contrato que Ihe deu origem, visitas ao local, etc., vedada a
apresentacdo de atestado emitido pela proprialicitante.

4.10.21. Os atestados deverdo referir-se a servicos prestados no ambito de sua atividade econémica principal ou
secundaria especificadas no contrato social vigente;

4.10.2.2. Podera ser admitida, para fins de comprovacdo de quantitativo minimo do servico, a apresentacdo de
diferentes atestados de servicos executados de forma concomitante, pois essa situagéo se equivale, para fins de
comprovacdo de capacidade técnico-operacional, a uma Unica contratacdo, nos termos do item 10.9 do Anexo VII-
A daIN SEGES/MP n. 5/2017.
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4.10.2.3. O licitante disponibilizara, caso solicitado, todas as informagfes necessarias a comprovacdo da
legitimidade dos atestados apresentados, apresentando, dentre outros documentos, copia do contrato que deu
suporte a contratacdo, endereco atual da contratante e local em que foram prestados 0s servigos, consoante o
disposto no item 10.10 do Anexo VII-A dalN SEGES/MP n. 5/2017.

4.11. Declaracdo formal indicando o nome, CPF e nuimero do registro no CRN do responsavel técnico que
acompanhara a execugdo dos servigos de que trata o objeto.

4.11.1. Os responsaveis técnicos e/ou membros da equipe técnica acima elencados deverdo pertencer ao quadro
permanente da empresa licitante, na data prevista para entrega da proposta, entendendo-se como tal, para fins
deste certame, 0 socio que comprove seu vinculo por intermédio de contrato social/estatuto social; o administrador
ou o diretor; o empregado devidamente registrado em Carteira de Trabalho e Previdéncia Social; e o prestador de
servigos com contrato escrito firmado com o licitante, ou com declaragdo de compromisso de vinculagdo
contratual futura, caso o licitante se sagre vencedor desta licitacéo.

4.11.2. As empresas, cadastradas ou ndo no SICAF, deverdo apresentar atestado de vistoria assinado pelo servidor
responsavel (Modelo de Termo de Vistoria anexo ao Termo de Referéncia).

4.11.2.1. O atestado de vistoria podera ser substituido por declaracdo emitida pelo licitante em que conste,
alternativamente, ou que conhece as condigdes locais para execugdo do objeto; ou que tem pleno conhecimento
das condic¢es e peculiaridades inerentes a natureza do trabalho, e que assume total responsabilidade por este fato
e ndo utilizara deste para quaisguer questionamentos futuros que ensgjem desavencas técnicas ou financeiras com
a contratante (Declaragcdo de conhecimento das condi¢Oes locais para execu¢éo do objeto, caso opte pela ndo
realizagdo de vistoria).

4.12 A contratacdo do servico de cantina escolar ndo se caracteriza como aquisi¢éo de bem ou servico de luxo,
conforme previsto no art. 20 da Lel n® 14.133/2021, que veda a contratacdo de itens dessa natureza pela
Administracéo Publica.

4.12.1 Trata-se de um servico de apoio essencial ao funcionamento da escola, cujo objetivo € proporcionar aos
alunos, professores e servidores acesso facilitado a aimentos e refeicdes durante a jornada escolar. A cantina
atende a uma necessidade funcional e cotidiana, relacionada a permanéncia e ao bem-estar no ambiente
educacional, ndo tendo carater supérfluo, de ostentacdo ou de consumo excessivo.

4.12.2 Ademais, a prestacdo do servigo esta sujeita a critérios de modicidade de precos, equilibrio nutricional e
respeito as normas sanitarias e educacionais vigentes, sendo, inclusive, regulada por normas internas da instituicéo
e/ou diretrizes de programas como o Programa Nacional de Alimentag&o Escolar (PNAE), quando aplicavel.

4.12.3 Portanto, a contratac8o tem natureza utilitéria e pedagogica, promovendo a permanéncia dos alunos na
escola e contribuindo para um ambiente escolar saudavel e produtivo. N& se configura, em nenhum aspecto,
como despesa voltada aitens de luxo ou ostentagao.

4.13 A subcontratacdo serd vedada nesta contratacdo. em observancia aos principios da eficiéncia, da
responsabilizacéo e do controle administrativo, bem como ao disposto no art. 72 da Lei n® 14.133/2021 (Lei de
Licitacdes e Contratos),

4.13.1 A subcontratagdo do servico de cantina escolar ndo sera autorizada por se tratar de uma atividade
diretamente relacionada ao atendimento ao publico-alvo da instituicdo — os alunos, professores, servidores e
demais frequentadores. A execucao desse servico exige controle direto, padronizacdo da qualidade, cumprimento
de normas sanitérias e alimentares, além de confiabilidade na operacdo diaria, fatores que poderiam ser
comprometidos caso a responsabilidade pela execucéo fosse transferida a terceiros.
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4.13.2 A vedacdo a subcontratacdo visa garantir que a empresa contratada mantenha responsabilidade integral pela
prestacdo dos servicos, pela méo de obra envolvida, pela seguranca alimentar, pelo atendimento as exigéncias
legais e pela conformidade com as regras estabel ecidas pela escola e/ou pel os 6rgéos de controle.

4.13.2 A ndo autorizacdo de subcontratacdo estd alinhada ao interesse publico e a necessidade de garantir a
adequada prestacdo do servico, com continuidade, regularidade e controle de qualidade, sem repasses de
responsabilidade operacional que dificultem afiscalizacgo e aresponsabilizacdo contratual.

4.14 A contratante devera realizar o pagamento mensal de R$1.928,50 (um mil novecentos e vinte e outo reais e
cinquenta centavos) pela concessdo do imovel. O valor do imével para fins de locagdo foi estimado,
conforme Oficio n° 5/2024 - RTR-EINFRA/RTR-DSPLAN/RTR/IFMT, pelo Escritério de Infraestruturado IFMT
embasado no valor médio de aluguel daregido, conforme informacdes do Oficio n® 10/2024 - SRS-DG/CSRSRTR
/IFMT, no projeto arquitetdnico do restaurante/cantina com 87,50m? de &rea construida, utilizando a ferramenta
SISreg.

4.15 No valor mensal de R$1.928,50 esta incluido as despesas com &gua necesséria para operacdo dos Servigos
na cantina.

4.16. O pagamento do consumo de energia elétrica referente a cantina, sera de inteira responsabilidade da
contratada, que arcara com todas as despesas decorrentes de seu uso. Para esse fim, sera realizada leitura
individualizada do consumo, por meio de medidor proprio ou outro mecanismo acordado entre as partes que
permita a apuracéo especifica do gasto da unidade. A contratante ndo se responsabilizara por quaisquer valores
relacionados ao consumo de energia da cantina.

4.16.1 A contratada se compromete a efetuar 0 pagamento relacionado ao consumo de energia elétrica sem
atrasos, evitando eventual suspensdo no fornecimento, que comprometeria o funcionamento do estabelecimento e
0 servigo contratado.

4.12 As obrigactes da Contratada e Contratante estardo previstas no Termo de Referéncia.

5. Levantamento de Mercado

5.1 O levantamento de mercado foi feito previamente a elaboracdo do Estudo Técnico Preliminar desta
contratacao.

5.2 Apos consultas em outros Campi do IFMT, em sites de compras governamentais e na plataforma
Painel de Precos, a partir dos quais foi realizada a andlise de editais e atas de pregfes de
contratacdes similares, ficou evidente pelo menos duas possibilidades de contratacdo para o servigo
pretendido:

5.2.1. Contratacdo de cozinheiros e auxiliares de cozinha, bem como aquisicdo de
géneros alimenticios e demais materiais e equipamentos necessarios para a oferta da
alimentacao aos discentes, servidores e terceirizados;

ou

5.2.2 Contratacdo de pessoa juridica para prestacdo de Servigcos de Alimentacéo,
envolvendo todas as atividades necessarias para o preparo e comercializacdo das
refeicbes (lanches e almogo) com a concessdo onerosa de uso do espaco fisico
destinado a exploracao do refeitério/cantina.
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5.3 Considerando a drastica reducdo de orcamento de custeio e investimento que a instituicgdo vem
sofrendo nos udltimos anos, ndo se vislumbrou possibilidades para que a primeira alternativa fosse
escolhida, uma vez que exige um dispéndio de recursos muito maior para o pagamento mensal dos
cozinheiros e auxiliares de cozinha terceirizados, pagamento da agua consumida, aquisicdo dos
géneros alimenticios e dos equipamentos necessarios para o pleno funcionamento do refeitorio.

5.4 Considerando que o Campus Sorriso atualmente possui um numero baixo de servidores técnico-
administrativos que ja encontram-se sobrecarregados, a realizacdo de processos de contratacdo e
fiscalizacdo de cozinheiros e auxiliares de cozinha, bem como aquisicdo de géneros alimenticios teria
um impacto em outras demandas essenciais para o funcionamento da instituicao.

5.6 Diante do apresentado, optou-se pela alternativa apresentada no item 7.2.2, visto que o IFMT -
Campus Sorriso apenas precisara despender do recurso necessario para o pagamento das refei¢cdes
previamente contratadas em atendimento aos discentes em situacao de vulnerabilidade, além de
receber o valor determinado referente a concessao onerosa do imével, podendo utilizar esse recurso
para outras despesas do Campus.

6. Descricao da solucao como um todo

6.1 A descrigdo da solugdo como um todo abrange a contratagdo de pessoa juridica para prestacao de
Servicos de Fornecimento de Alimentacdo, envolvendo todas as atividades necessérias para o preparo
e comercializacdo das refeicdes (lanches e almoco), com a concessdo onerosa de uso do espaco
fisico destinado a exploracéo do refeitério/cantina do IFMT — Campus Sorriso, com area total de 87,50
m2 de area privativa, situada na Avenida dos Universitarios, n° 799, Bairro Santa Clara, Sorriso/MT,
CEP: 78.985-150, visando ao atendimento dos estudantes e servidores da Instituicdo de Ensino e ao
publico em geral, conforme condi¢des, quantidades e exigéncias estabelecidas neste instrumento.

6.2 O objeto inclui: o fornecimento de géneros alimenticios, preparacdes e materiais de consumo em
geral (descartaveis, de higiene e de limpeza), fornecimento de mobiliarios e respectivos utensilios por
parte da Contratada, higienizacdo das dependéncias, higienizacdo dos utensilios e equipamentos
utilizados; manutencao corretiva e preventiva dos equipamentos, recursos humanos (pessoal técnico,
operacional e administrativo) em nuamero suficiente para desenvolver todas as atividades previstas,
conforme condic¢des, quantidades e exigéncias estabelecidas neste instrumento.

6.3 Os servicos deverdo estar disponiveis pelo menos das 7h as 21h, de modo a atender a publico dos
periodos matutino, vespertino e noturno.

O almocgo devera ter a seguinte composicao: entrada, prato principal, guarnicdo e acompanhamentos.

1. Entrada (salada): uma hortalica folhosa e uma néao folhosa (legume), podendo esta ser crua ou
cozida.

* Verduras: alface, acelga, repolho, couve, couve flor, pimentdo, cebola, cheiro verde, entre outras;

* Legumes: Batata Inglesa e Doce; Beterraba; Cenoura; Tomate; Chuchu; Abdébora; Mandioca,
Pepino, Quiabo e Vagem; entre outras;

e A salada ndo devera ser temperada.

2. Prato principal: a base de proteina

¢ Bovina de 12 qualidade: coxdao mole, lagarto, patinho, carne de sol;
* Bovina de 22 qualidade: musculos, capa de contra filé, paleta;
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Suino: pernil, lombo;
Aves: Peito de frango, coxa e sobrecoxa

Ovos

Peixes: filé, ventrecha;
Vegetariano: Omelete com legumes, grdo de bico refogado, proteina texturizada de soja,
almondegas de feijao preto, lentilha refogada, tomate recheado com proteina texturizada de soja,

ovo cozido, omelete com brécolis;

N&o é recomendavel servir como prato principal: asa, pescoco, cabeca, moela, pés de frango,
empanados industrializados, bem como embutidos e correlatos;
N&o € recomendavel servir hamburguer industrializado, podendo haver substituicdo por bife de
carne moida ou alméndega,;
Recomenda-se a inclusédo da opc¢ao de prato vegetariano, para que todos 0s comensais possam
ser contemplados com todos 0s grupos alimentares necessarios para o aporte nutricional

adequado.

Gramatura

* Prato proteico preparado sem 0sso (assado ou cozido) - per capita de 140 gramas;

* Prato proteico preparado sem 0sso (grelhado) - per capita de 120 gramas;

e Carne moida e peixe frito - per capita de 100 gramas;
¢ Prato proteico com 0sso assado, grelhado ou cozido - per capita de 180 a 200 gramas;

3. Guarnicéao: preparacdes como farofa, macarrdo, legumes refogados, tortas, gratinados, purés, etc.

Gramatura

* Massas (macarréo, torta) - 100 a 120 gramas;
* Legumes, purés, sauté, refogados, no vapor, creme, souflé - 70 a 100 gramas

4. Acompanhamentos: arroz e feijao.

* Arroz: tipo 1 (branco e integral). Gramatura: 200 a 250 gramas
¢ Feijao: tipo 1 (Carioca ou Preto). Gramatura: 120 a 180 gramas

MODELO DE CARDAPIO MENSAL

Semanal
[Dia [Entrada Prato principal* |Guarnicao Acompanhamentos
Alface com . . _— Arroz branco e
Seg [Bife acebolado |Batata inglesa rustica assada - .
cenoura [feijdo carioca
[Repolho com . Arroz branco e
Ter P |[Frango assado Creme de milho - .
tomate [feijao carioca
Alface com [Bisteca suina Arroz branco e
Qual Torta de legumes -
rabanete acebolada [feijdo preto
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. JAlface e chuchu , Arroz branco e
Qui . Carne de panela [Mandioca - .
com milho [feijdo carioca
Alface com . . Arroz branco e
Sex ., llscas de frango  [Souflé de abobrinha - .
beterraba cozida feijdo carioca

cozida

carne moida

Semana 2
[Dia |Entrada Prato principal* |Guarnigcdo Acompanhamentos
IRUcula, cenoura |Pangueca de ) Arroz branco e
Seg d Quiabo refogado

[feijdo carioca

Ter |Alface e pepino

[Frango ao molho
vermelho

|Polenta

Arroz e feijao
carioca

QualAlface e tomate

Arroz carreteiro

|Farofa de banana

Arroz branco e
[feijdo carioca

. |Alface e [Filé de frango ~ Arroz branco e
Qui [IMacarrdo com legumes . .
beterraba acebolado [feijdo carioca
Alface e : « , . Arroz branco e
Sex| . [Bife a rolé Abobora cabotia refogada -
vinagrete feijdo preto
Semana 3
IDia [Entrada |Prato Principal* |Guarnicao Acompanhamentos
[Repolho com Estrogonofe de Arroz branco e
Seg |Farofa de couve com cenoura - .
tomate frango [feijao carioca
Alface e Carne ao molho R Arroz branco e
Ter . |Puré de batata -
rabanete madeira [feijao preto
Alface com : . - Arroz branco e
Qua| . |[Peixe frito |Piréo o .
vinagrete ffeijdo carioca
. Arroz branco e
Qui JAlface e cenoura [Frango assado  [Batata doce assada - .
ffeijdo carioca
Alface com IAlmondegas ao ~ Arroz branco e
Sex . [Macarrdo com legumes o
pepino molho sugo feijdo preto
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Semana 4

[Dia [Entrada Prato principal* |[Guarnigcdo Acompanhamentos
[Racula e |Legumes assados (batata inglesa, Arroz e feijao

Seg ., _|lscas de carne . - .
beterraba cozida cenoura, abobrinha e berinjela) carioca

Arroz branco e

Ter |Alface e tomate |Galinhada |Farofa de banana e .
[feijdo carioca
Alface, vagem ) ) ) Arroz branco e
Qua| g [Bife acebolado IMandioca cozida - .
com cenoura [feijdo carioca

[Duo de repolho

Qui [Lasanha de frango|Abobrinha verde Arroz e feijao preto
com tomate
Alface, chuchu |Costelinha de Arroz branco e
Sex L Torta de legumes - .
com broécolis porco com arroz feijdo carioca

* Opcbes vegetarianas (prato principal): omelete com legumes, grdo de bico refogado, proteina
texturizada de soja, almondegas de feijao preto, lentilha refogada, tomate recheado com proteina
texturizada de soja, ovo cozido, omelete com brécolis, entre outros.

Para comercializacdo de lanches, evitar a aquisicdo, confeccdo e distribuicdo de produtos que
contribuam para a obesidade e para o desenvolvimento de doencas crénicas ndo transmissiveis, como
diabetes, hipertensdo, doencas cardiovasculares e que possam acarretar riscos a salude ou a
seguranca alimentar dos consumidores. Incluir na oferta, preferencialmente, alimentos in natura ou
minimamente processados, para que contribuam para uma alimentacdo nutricionalmente balanceada,
saborosa, culturalmente apropriada e promotora de um sistema alimentar socialmente e

ambientalmente sustentavel.

6.4 E obrigatorio que a empresa Contratada seja Concessionaria do espaco fisico destinado ao
refeitério/cantina do IFMT Campus Sorriso e que todas as refeicfes de almoco e lanches

comercializados na cantina sejam produzidas nesse mesmo local.

6.5 A Contratada deverd realizar a comercializacdo de salgados assados e lanches naturais, misto
guente, bauru, agua, cafés, refrigerantes e sucos naturais, sorvetes e picolés, com precos compativeis
com o mercado. Observado o disposto na Portaria Interministerial N° 1.010 de 08 de Maio de 2006, a
Contratada devera manter um cardapio minimo obrigatorio.

6.6 A Contratante subsidiara refeicdes a uma quantidade pré-definida de seus estudantes, de acordo
com politica estabelecida internamente, cujo controle serd realizado por meio de planilha com a
assinatura dos beneficiarios ou através de fichas, ou outro que achar necessario, podendo a estratégia
ser alterada conforme avaliacdo de eficacia durante o processo.

6.6.1 Todas as refeicoes subsidiadas deverdo ser registradas no sistema operacional de controle
informatizado da Contratada. A Contratante fara a checagem dos quantitativos informados pela
Contratada, por meio de sistema proprio de controle para fins da realizacdo dos pagamentos.
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6.6.2 Os usudrios que eventualmente contardo com subsidio alimenticio integral por parte do IFMT
Campus Sorriso ndo efetuardo nenhum tipo de pagamento a Contratada referente ao buffet, nos dias
em que as aulas forem em periodo integral ou nos dias em que houver atividades extracurriculares (ex:
monitoria, jogos interclasse, eventos, entre outros).

6.7 N&do é recomendada a venda de salgados fritos. E preferivel a venda de salgados assados/lanches
naturais, os quais deverao ser preparados e assados nas dependéncias do restaurante do campus.

6.8 No refeitorio/cantina é expressamente proibida a comercializacéo de: bebidas alcodlicas; artigos de
tabacaria; medicamento em geral; bilhetes lotéricos; caca niqueis; jogos de azar; substancias que
causem dependéncia fisica e ou psiquica (Lei n° 11.343/2006 de 23 de agosto de 2006 e suas
possiveis alteragdes).

6.9 A Contratada devera dimensionar adequadamente 0s seus recursos humanos por meio de
parametros ou indicadores técnicos para planejar quantidade, sem perder o foco na qualidade dos|
servigos prestados, de forma a atender ao numero de usuarios do refeitorio/cantina.

6.10 O Modelo de Execucédo do Objeto estara previsto no Termo de Referéncia.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

7.1 A indicacdo dos quantitativos a seguir tem apenas carater informativo e ndo constitui qualquer
compromisso presente ou futuro por parte do IFMT, que ndo podera ser responsabilizado por eventuais
flutuacdes de demanda, uma vez que todos os alunos (subsidiados e nao subsidiados) e servidores
tém autonomia para se alimentar onde quiserem bem como cada cliente é responsavel pelo
pagamento do seu consumo.

2025 2026

Quantidade de Servidores Técnicos

_ . 29 33
Administrativos
Quantidade de Servidor es Docentes Efetivos 40 43
Quantidade de Servidor es Docentes Contratados 05 05
Quantidade de Estagiarios 03 (01 éaunodoIFMT) |03
Quantidade de Funcionérios Terceirizados 16 16
Quantldgde de Discentes no Periodo M atutino 350 150
Vespertino
Quantidade de Discentes no Periodo Noturno 30 135
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PUBLICO USUARIO POTENCIAL TOTAL

7.2 A Contratada devera atender a toda a populacdo do IFMT - Campus Sorriso, independente de
serem subsidiados ou néo.

7.3 O IFMT néo tem a obrigacéo de informar a contratada o niumero de pessoas que iréo, de fato,
se alimentar no refeitdrio nos horéarios de lanches e almoc¢o, cabendo a empresa analisar o fluxo
de consumo e fazer tal estimativa, ficando a quantidade de refeices feitas no dia sob responsabilidade
exclusiva da empresa a fim de proceder ao fornecimento de alimentos na quantia adequada para
atender a demanda.

7.4 O IFMT néo tem a obrigacdo de informar a contratada o numero de beneficiarios do auxilio
alimentacdo que irdo, de fato, se alimentar no refeitério no horério de almogo, cabendo a
empresa analisar o fluxo de consumo e fazer tal estimativa, ficando a quantidade de refei¢cdes feitas no
dia sob responsabilidade exclusiva da empresa a fim de proceder ao fornecimento de alimentos na
guantia adequada para atender a demanda.

7.5 O quantitativo estimado de refeicdes a serem custeadas pelo IFMT_-_ Campus Sorriso para
agueles discentes selecionados através de Edital de Auxilio Alimentacdo, que tenham
efetivamente consumido as refeicdes, sdo os discriminados na tabela abaixo:

[0} Adi
I N ".“39“0 d?, : N° de dias Total de refeicdes Anual
Item|Descricao refeicdes diarias . .
: (estimado) estimado
(estimada)
01 |[Buffet Almoco 80 200 16.000

7.5.1 Memorial de Célculo das quantidades:

7.5.1.1 N° de refei¢cdes diarias: quantidade estimada de refeic6es diarias a serem pagas pelo IFMT -
Sorriso aos discentes selecionados em Edital de Auxilio Alimentacdo, e que tenham
efetivamente consumido as refeicfes. Esse numero de refeicbes por dia é um valor médio por dia das
refeicbes que serdo servidas durante a semana. Ha dias na semana em que a demanda sera maior e
outros que sera menor.

7.5.1.2 N° de dias: quantidade de dias do ano letivo.

7.5.1.3 N° Total de refei¢cdes: numero de refeicdes diarias multiplicado pelo nimero de dias do ano
letivo com atividades no periodo integral.

7.6 A quantidade estimada de refei¢cdes por dia e 0 numero de dias letivos com atividades no periodo
integral poderédo sofrer alteraces, considerando o aporte de recursos anual do IFMT- Campus Sorriso
e também possiveis alteracdes nos horarios das aulas. Foi usado como base o horéario estabelecido
aos discentes do Campus e na quantidade de alunos que se enquadram nos requisitos para ser
beneficiado pelo programa de assisténcia estudantil referente ao ano de 2025. A quantidade
apresentada no quadro € estimada, podendo ocorrer variagdes para baixo ou para cima e variar entre
os dias da semana.
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8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 288.000,00

8.1 O custo estimado da contratacdo, considerando apenas as refeicdes subsidiadas pela
Contratante para o ano de 2026 é de R$ 288.000,00 (duzentos e oitenta e oito mil reais), conforme
guadro demonstrativo abaixo. O valor unitario da refeicao foi estimado em R$ 18,00 (vinte reais).

N°de INo de Total de  [Valor

|tem|Descricio CATSERr(.af,e'.gOGS dias r efeicOes Est.lrrjqdo \Valor Estimado
diarias eﬂimadoAnuaJ [Unitarioda [Total
estimado estimado |Refeicdo

Servigo de fornecimento de
01 |alimentacdo - Prato -feito ou 3697 80 200 16.000 R$18,00 | R$ 288.000,00
marmita média

8.2 Além de marmita média e/ou prato feito, a contratada podera comercializar refeicdes com cobranca por
quilograma e também com buffet livre, observado os seguintes critérios de valores:

8.2.1 Em caso de quilograma, o valor do quilo ndao podera ultrapassar 3 vezes o valor do Prato Feito/Marmita
Média.

8.2.2 Em caso de buffet livre, o valor ndo podera ultrapassar 2 vezes o valor do Prato Feito/ Marmita Média.

18.3 Essalicitacdo sera realizada por Pregédo naforma eletrénica. O critério de julgamento adotado sera 0 menor
preco do item.

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

9.1 Nos termos do art. 23, §1° da Lei n° 14.133/2021, opta-se pela ndo adocdo do parcelamento se justifica
plenamente, tendo em vista que o fracionamento do objeto comprometeria a execucao eficiente e a adequada
prestacdo do servico, além de ndo representar vantagem para a Administracdo. A analise técnica e as as
caracteristicas do objeto a ser contratado, conclui-se que o parcelamento do servico de cantina escolar ndo é
recomendavel nem vantajoso para a Administracao.

9.1.1 Trata-se de um servico que exige coordenacao centralizada, padronizacdo de atendimento, controle sanitario
e operacional unificado, o que seria inviabilizado ou significativamente dificultado com a fragmentac¢ao contratual.
O parcelamento poderia comprometer a uniformidade no fornecimento de alimentos, gerar sobreposicdo de
responsabilidades, dificultar a fiscalizacdo e impactar negativamente a experiéncia dos usuarios, especialmente os
alunos.

9.2 A cantina funciona em ambiente fisico unico, cuja logistica e estrutura ndao comportam a divisdao entre
diferentes prestadores, seja por tipo de produto (alimentos, bebidas, lanches) ou por turnos. A divisdo do servigo
também poderia gerar conflitos de interesse entre fornecedores, competicao desleal dentro da unidade escolar e até
aumento dos custos operacionais, contrariando o principio da economicidade.
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10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

10.1 Nao ha a necessidade de Contratacao Correlata e/ou Interpedentende para viabilizar ou subsidiar a presente
proposta.

10.1.1 Todos os itens e servigos necessarios para a operacionalizacdo da cantina é de responsabilidade da
contratada, ndo sendo necessario o contratante fazer contratos adicionais para viabilizar a operacionalizacdo.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

11.1 A contratagao do servico de cantina em escola publica visa garantir o acesso continuo, seguro e adequado a
alimentacdo durante o periodo letivo, promovendo beneficios concretos a comunidade escolar e atendendo aos
principios da eficiéncia, economicidade e funcdo social da administracdo publica.

11.2 Quanto a Economicidade e eficiéncia na gestao publica

11.2.1 Aproveitamento da estrutura fisica existente na unidade escolar (instalacdes da cantina), sem necessidade
de investimentos publicos adicionais em obras, aquisicdo de equipamentos ou alocacdo de pessoal para essa
atividade.

11.2.2 Redugdo de encargos operacionais da Administracdao, ao delegar a execucdo a iniciativa privada, com
gerenciamento direto e custos operacionais absorvidos pela contratada, sem prejuizo ao controle e a fiscalizacao
da escola.

11.2.3 Evita a sobrecarga dos servidores da escola com atividades indiretas, permitindo maior foco nas fungdes
pedagdgicas e administrativas essenciais.

11.3 Quanto a Inclusao social e apoio a estudantes em vulnerabilidade

11.3.1 A cantina prestara, além do servico regular de alimentacdo, o fornecimento de refeicdes subsidiadas , com
apoio da instituicdo, destinadas a alunos em situacdo de vulnerabilidade social, previamente identificados pela
equipe gestora e/ou assistente social da escola.

11.3.2 Essa medida reforca o papel da escola puiblica como agente de protecao social, promovendo dignidade,
seguranca alimentar e permanéncia dos alunos mais necessitados no ambiente escolar, especialmente em regioes
de maior desigualdade socioeconomica.

11.4 Quanto a Eficacia e apoio a permanéncia e ao desempenho escolar

11.4.1 Assegura a disponibilidade continua de alimentacao no proprio ambiente escolar, reduzindo evasao,
atrasos e saidas durante o periodo letivo, além de colaborar com a satide e a concentracao dos alunos.

11.4.2 Complementa politicas publicas de alimentacao escolar, como o PNAE, em turnos ou horarios em que nao
ha distribuicao direta de merenda, atuando como apoio complementar e flexivel as necessidades da escola.

11.5 Quanto ao Melhor aproveitamento de recursos publicos

11.5.1 Otimiza o uso do espaco fisico da unidade escolar, convertendo uma area ja existente em um ponto ativo de
apoio a comunidade escolar, sem custos de manutencgao por parte da Administragao.

11.5.2 Geragdo de receita acessdria ao erario publico, ja que a contratacdo adota um modelo de concessdao ou
permissao remunerada, com possibilidade de reinvestimento local em melhorias estruturais ou pedagégicas.
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12. Beneficios a serem alcancados com a contratacdo
12. Coma efetivacao da contratacdo, espera-se o alcance de varios beneficios
12.1 Atendimento a Seguranga Alimentar dos Estudantes em Vulnerabilidade

12.1.1 Oferta de almoco subsidiado para alunos em situacao de vulnerabilidade socioeconémica, promovendo
melhores condi¢des de permanéncia e éxito escolar.

12.1.2 Contribuicdo direta para a redugdo da evasao escolar, especialmente entre estudantes que enfrentam
inseguranca alimentar.

12.2 Disponibilizacdo de Lanches nos Intervalos das Aulas

12.2.1 Fornecimento de lanches acessiveis nos periodos da manha, tarde e noite, atendendo a comunidade
académica de forma continua.

12.2.2 Melhoria nas condi¢des de bem-estar e disposicdo dos estudantes e servidores, favorecendo o desempenho
académico e profissional.

12.3 Melhoria da Infraestrutura de Apoio ao Ensino

12.3.1 Presenca de cantina estruturada e com servicos regulares complementa a infraestrutura institucional,
oferecendo suporte ao cotidiano das atividades escolares.

12.4 Promocgao de Alimentacdo Saudavel e Segura

12.4.1 Adocao de critérios técnicos e nutricionais na selecdo do servico contratado, assegurando a oferta de
alimentos seguros, saudaveis e com qualidade.

12.4.2 Potencial de promover habitos alimentares mais saudaveis entre os alunos.
12.5 Eficiéncia na Gestdo Publica

12.5.1 Terceirizacao do servigo de cantina permite ao IFMT concentrar-se em suas atividades-fim (ensino,
pesquisa e extensao), enquanto assegura atendimento adequado a demanda alimentar.

12.5.2 Reducao de encargos administrativos relacionados a gestdo direta de servigos de alimentacao.

13. Providencias a serem Adotadas

13 Em atendimento ao inciso XI do art. 7° da IN SEGES/ME n° 40/2020, serdo adotadas as seguintes providéncias
pela administracao do IFMT previamente a celebracdao do contrato de prestacao de servicos de cantina:

13.1 Designacdo de Gestor e Fiscais do Contrato

13.1.1 A unidade administrativa competente realizara a designacao formal do gestor do contrato e dos fiscais
técnico e administrativo, conforme previsto na Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 5/2017.
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13.1.2 Os servidores designados atuardo na supervisao e acompanhamento da execucdo contratual, assegurando o
cumprimento das obrigacoes pactuadas pela contratada.

13.2 Capacitagdo dos Servidores Designados

13.2.1 Serad promovida a capacitacdo especifica dos servidores designados para a fiscalizacdo e gestao do contrato,
por meio de cursos, oficinas internas ou treinamentos oferecidos por 6rgaos oficiais (como ENAP, ESAF ou
[FMT).

13.2.2 O contetido abrangera temas como fiscalizacdo de contratos, obrigacdes legais da contratada, normas
sanitdrias e boas praticas na contratacao publica.

13.2.3 Serd elaborado um plano de fiscalizacdo contratual, com definicio de rotinas de acompanhamento,
checklists, periodicidade das vistorias e critérios de avaliacao de desempenho da contratada.

13.3 Adequagado e Preparacdo do Ambiente Fisico

13.3.1 A administracdo adotara as providéncias necessarias para assegurar a adequacao do espaco fisico onde
funcionara a cantina, incluindo:

¢ Verificacao de instalacdes elétricas, hidraulicas e sanitarias;
* Acesso a rede de agua potavel e coleta de residuos;

¢ Condigoes de higiene, ventilacao e seguranca para manipulacdo de alimentos;
¢ Espaco suficiente para atendimento adequado da comunidade académica.

1. Elaboracdo do Plano de Fiscalizacao Contratual
13.4 Divulgacao e Alinhamento Interno

13.4.1 Serdo realizadas reunides internas com as equipes administrativas e pedagogicas para alinhamento sobre o
funcionamento do servico de cantina e os critérios para atendimento subsidiado dos alunos em vulnerabilidade.

14. Possiveis Impactos Ambientais
14 Existem possiveis impactos ambientais com a contratacdo do servico de contratacdo de alimentacdo escolar.

14.1 Descarte inadequado de residuos alimentares, embalagens plasticas, copos descartaveis, entre outros, pode gerar poluicdo e
sobrecarregar o sistema de coleta urbana. Esse impacto pode ser mitigado com:

® Inclusdo de clausula contratual exigindo separacdo adequada dos residuos (organicos, reciclaveis e rejeitos);
¢ Estimulo ao uso de materiais biodegradaveis ou reutilizaveis;

* Implantacao de coleta seletiva, em parceria com cooperativas locais ou setor de meio ambiente do IFMT;

¢ Educacdo ambiental para consumidores, com sinalizagdo adequada com campanhas internas e continuas.

14.2 funcionamento didrio da cantina pode implicar em aumento no consumo de dgua potavel e energia elétrica. Este impacto
pode ser mitigado com:

® Requisitos contratuais para uso de equipamentos eficientes (fogdes, geladeiras e iluminacdo de baixo consumo);
® (Capacitacdo da equipe da cantina em boas préticas de economia de recursos;

14.3 Descarte incorreto de 6leos e residuos de preparo dos alimentos pode contaminar o solo e a dgua. Este impacto pode ser
mitigado com:

® Exigéncia de armazenamento e descarte adequado de 6éleo de cozinha usado, por meio de empresas licenciadas;
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® Manutencao e limpeza regular das caixas de gordura e sistemas de esgoto;
® Monitoramento pela fiscalizacdo do IFMT quanto ao destino correto dos efluentes e residuos gerados.

15. Declaracao de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.
15.1. Justificativa da Viabilidade

A concessao onerosa de uso de espaco publico para instalacdo e operacdo de uma cantina no IFMT Campus Sorriso
justifica-se pela necessidade de oferecer aos estudantes, servidores e demais usuarios da instituicdo uma opc¢ao de
alimentacdo rapida, acessivel, segura e de qualidade, contribuindo diretamente para o bem-estar da comunidade
académica e para a permanéncia estudantil.

A operacao da cantina por meio de concessdo onerosa é viavel e vantajosa para a administracao publica, pois transfere ao
concessionario os custos e responsabilidades relacionados a instalacao, manutencao, operacao e regularizacao sanitaria do
servico, sem onus financeiro direto a Instituicao. Além disso, permite ao IFMT arrecadar recursos por meio do valor da
outorga, que poderao ser revertidos em melhorias na infraestrutura ou em acées institucionais conforme regulamentacao
vigente.

Ressalta-se, ainda, que o Campus Sorriso conta com nimero expressivo de estudantes, servidores e visitantes, o que
assegura a demanda minima necessaria a sustentabilidade econémica do empreendimento. A presenca da cantina dentro
do campus também reduz a necessidade de deslocamento da comunidade académica para fora das dependéncias da
instituicao, aumentando a seguranca e otimizando o tempo de permanéncia dos usuarios.

Portanto, a concessao onerosa para exploracao da cantina mostra-se nao apenas viavel, como também estratégica,
atendendo ao interesse puiblico e institucional, promovendo melhorias no ambiente escolar e respeitando os principios da
legalidade, eficiéncia, economicidade e transparéncia na gestao de bens publicos.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o hordrio oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.
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